
PIZZA CICATUN
BATTUTA DI PECORA LAZIALE IGP, MISTICANZA ROMANA, SALSA CRUNCH (HONEY MUSTARD HOME MADE
TAGLIATA CON COLATURA DI ALICI), NOCCIOLE TOSTATE, FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO, VACCHE
ROSSE, CAPPERI DI PANTELLERIA SOFFIATI
SUSHIMBOCCA IBERICO
RUBIA GALLEGA, SALVIA, PEPE NERO, BESCIAMELLA AL MANCHEGO, PATANEGRA
IBERICO DE BELLOTA, RIDUZIONE DI VERDEJO, BASILICO GRECO
PIZZA RIVIERA
BESCIAMELLA ALLO ZAFFERANO, CRUDO DI PANNOCCHIA DEL GOLFO DI TERRACINA,
MIDOLLO DI VITELLA FLAMBATO, JUS DI PANNOCCHIA, TARTUFO NERO ESTIVO,
MIZUNA CORALLO

MARTEDÌ 24 GIUGNO
PAIRING TERRITORIALE ROMA & DINTORNI

RED ECLIPSE
ALTAMURA DISTILLERIES VODKA, DEL PROFESSORE VERMOUTH ROSSO, RABARBARO ZUCCA, BITTER
FUSETTI CACAO, MONTELOBOS MEZCAL ESPADIN, VANILLA SYRUP, CAMPARI
GARDEN SIMPHONY
ALTAMURA DISTILLERIES VODKA, MR BLACK, CARAMELLO SYRUP, VANILLA SYRUP, PASSION FRUIT
PUREA, SALE, ACIDO MALICO, ACIDO CRITICO, PINEAPPLE JUICE, LATTE
ANIMA TELLUS
ALTAMURA DISTILLERIES VODKA, FAKE LIME, PARAGON PALO SANTO CORDIAL, BLACK CARDAMON SODA,
ANGOSTURA

MATTIA CAPEZZUOLI | STRAVINSKIJ BAR
MATTEO LO IACONO | CRUNCH


