


ALTO 

condivide il passare del tempo 

l’avvento delle mode 

i nuovi trend gastronomici 

ma crede nelle vecchie tradizioni proteggendole 

nei piatti dimenticati 

per farli vivere in eterno

entrate

tutto crudo  45 

bianchetti fritti alla mugnaia  20 

crostone alla brace fegatini di pesce cacciatora  20

salsiccia alla Luciana alla brace  20

minestre, primi piatti, risotti

tortello di brasato di stocca fisso e panna  20 

la pasta al cartoccio  20 

tagliatella Alfredo  20

risotto alle poveracce  20

in condivisione

milanese di tonno rosso  120 

rossini torna al mare  120 

il nostro studio sul fritto adriatico  65

pollo Lione Cervia  90

contorni

patata intingolo di pesce  9 

spinacino al burro e limone  9

dolci

crostata noci gelato al cardamomo  15 

paris-brest allo squacquerone  15

Coperto, servizio, acque microfiltrate ed il nostro pane: € 5  |  Acqua Perrier: € 7  |  Acqua San Pellegrino: € 5



Nessun prodotto utilizzato nella nostra cucina è surgelato all’origine. 
Alcuni prodotti presenti nel menù possono essere stati sottoposti ad abbattimento di temperatura come previsto 

dalla legge vigente. Per avere informazioni riguardo alla presenza di allergeni nelle nostre preparazioni o quali 
alimenti hanno subito abbattimento di temperatura, vi invitiamo a rivolgervi al personale di sala.


